Los Torrents 2015

FITXA TECNICA

Nom del vi Vinyes
Los Torrents 2015 Garnatxas i Carinyenas de més de
15 anys plantades en terrasses al
Varietat i percentatge paraje de Los Torrents (La Morera
Garnatxa: 60% de Montsant)
Carinyena: 30%
Cabernet Franc: 10% Analitica
Alcohol: 15,5% vol.
Fermentacié Acidesa total: 5,1 g/L en tartaric.
Durada: 30 dies de mitjana Acidesa volatil: 0,74 g/L en acétic.

Sulfurés total: 26 mg/L.

Temperatura: 25° C-28° C max.
Sucres: 0,46 g/L .

Envelliment en béta
Roure francés: 40%

Roure centreeuropeu: 30%
Roure america: 30%
Temps en bota: 16 meses.

Procés d’embotellat
Filtrat: No
Data d’'embotellament: Agost 2017

C/ La Bassa s/n
Tel.: +34 977 827 202
La Morera de Montsant
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